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Resumen

Si imaginamos un horizonte, en el cual vemos montaiias, rios, vifiedos, un gran sol
iluminando una mesa de un restaurante de bodega y sobre ella se encuentran un par de
copas esperando ser servidas en una tarde catida de primavera. Si tenemos que decir de
qué fugar en el mundo se trata, ;Seria acaso Mendoza o Mariborough? Podria ser
cualquiera de estas regiones. Al recorrer las zonas vitivinicolas de Nueva Zelanda vy
Argentina es facit perderse por momentos experimentando sus similitudes. Pero es
necesario estudiar las zonas en profundidad para evaluar sus caracteristicas intrinsecas,
clasificarias y buscar puntos en coman. Esto es de gran importancia para evaluar un posible
intercambio de sus varietales y de qué manera podria esto impactar en la produccion de
ambos paises. En este sentido se propone el estudio de las variables permanentes de las
regiones vitivinicolas mas importantes, guiado por el tratado de enologia de Togores, tomo
1. Luego, se presenta su clasificacion y graficos descriptivos que permiten la comparacion
de tales zonas en forma practica y sencilla. Encontrando similitudes en las variables de
zonas como Salta y Hawke’'s Bay, Auckland y el Oasis Norte se plantea la posibilidad de
realizar un intercambio de varietales y estudiar como se vera afectada la zona productiva del
pais, quienes seran los actores beneficiados y cuél podria ser la proyeccion para los
préoximos aiios basandose en otros casos donde se implantaron varietales que pudieron
expresar toda su potencialidad con éxito, como el Malbec en Argentina y el Sauvignon Blanc

en Nueva Zelanda transformando los mapas productives de la region.

Palabras clave: Argentina, Nueva Zelanda, vino, zonas productivas, regiones.
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Abstract

If we imagine a horizon, in which we see mountains, rivers, vineyards, a great sun
illuminating a table in a winery restaurant and on it are a couple of glasses waiting to be
served on a warm spring afternoon. If we have to say what place in the world it is, wouid it be
Mendoza or Mariborough? it could well be any of these regions. When touring the wine-
growing areas of New Zealand and Argentina it is easy to get lost at times and think about
their similarities. But it is necessary to study them in depth to evaluate their intrinsic
characteristics, classify them and Jook for common points. This can be of great importance to
evailuate a possible exchange of their varietais and how this could impact the production of
both countries. In the following work, the study of the permanent variables of the most
important wine regions is proposed, guided by the Togores oenology treatise, volume 1.
Then, its classification and descriptive graphs are presented that allow the comparison of
such areas in a practical and simple way. Finding similarities in the vaniables of areas such
as Salta and Hawke's Bay, Auckland and the Northern Oasis, the possibility of carrying out
an exchange of varietals and studying how the productive area of the country will be
affected, who will be the beneficiaries and which actors could be the projection for the
coming years based on other cases where varetals were implemented that were able to
express all their potential successfully, such as Malbec in Argentina and Sauvignon Blanc in

New Zealand, transforming the productive maps of the region.

Keywords: Argentina, New Zealand, wine, productive areas, regions.
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Introduccion

Argentina y Nueva Zelanda son dos paises productores de vino con un importante
crecimiento y potencial, reconocidos como capitales del vino del nuevo mundo y si bien
Argentina comenzé su historia vitivinicola mucho antes, en muchos aspectos son muy

similares y tienen mucho para aprender un pais dei otro como para potenciarse.

Como lo explica muy bien Julia Franco en la masterciass del canal UNCUYQSIIP
publicado el 19 de septiembre de 2020 para el proyecto pasaporte globat en la plataforma
youtube con el nombre “Vitivinicultura en Nueva Zelanda, una historia de éxito”
(https://iwww youtube.com/watch?v=wQfSmBAXEoc), Argentina comienza su historia
cuando llegan tas primeras vides a Mendoza en 1551 traidas por misioneros. De Ja misma
forma comienza Nueva Zelanda pero en 1819 cuando ei misionero anglicano Samuel
Marsden planta ias primeras vides provenientes de Sidney. ingresan por el norte del pais y
se desarroitan hacia el sur encontrando mejores regiones para desarrollarse. Mientras que
en Auckiand la vitivinicuitura es impuisada por inmigrantes del Libano y de Croacia, en

Mendoza io empujan las familias provenientes de Espania, itaia y Francia.

El comienzo de la transformacion enclogica en el pais oceanico comienza en 1973
cuando una consultoria de la universidad Jesse Davis de california aconseja que por las
caracteristicas climatologicas se planten variedades aromaticas, dando paso al Sauvignon

Bianc como bandera.

Otro impuiso grande para el desarrolio de la industria surge cuando se comienzan a
nuclear productores y el gobierno estimula el trabajo en la vid manejando correctamente la
canopia, controlando el problema del clima subtropical que hay en el pais para el desarroiio

de estos cuitivos y mejorando notablemente la sanidad del producto.

Al observar la industria hoy en dia, podemos ver una superficie de mas de 40000

hectareas plantadas, con una fuerte infraestructura. Bodegas casi en su totalidad con
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almacenamiento en acero inoxidable, con fuerte foco en la limpieza y el orden, heredados
de la industria tactea. E! 90% de ia produccion se exporta, siendo uno de los paises con

precio por botella promedio mas alte del mundo.

Mientras que en Mendoza como se relata en la produccion del canal “El generador
productora” pubficado el 13 de agosto de 2020 en su video de YouTube “El vino y Mendoza’
{(https://www youtube.com/watch?v=2fI1NEbxn_t4). Los primeros vifiedos llegan en 1551
desde Cusco Pert por los monjes que necesitaban vino para sus misas, se vio favorecida
por condiciones climaticas y por el suelo. Al comienzo en la época colonial eran
producciones hogarefias que fueron creciendo al comenzar a comercializar con Buenos

Aires, aunque el producto que ilegaba de ese largo viaje no era bueno.

Un hito importante ocurre en 1853 cuando solicitado por el gobiemo, Michel Pouget
un ingeniero agrénomo francés introduce en Mendoza el Malbec, cepa que la haria
reconocida a nivel mundial como parte de un plan de modernizacion de la industria. Seguido
por la creacidn de la quinta agronomica en 1870 impulsando la vitivinicultura con

profesionales que sabian io que hacian.

El ferrocarril en Mendoza en 1885 genera una explosion en la comercializacion
generando una mayor demanda al Hlegar a los mercados de! litoral y del pais, como asi

también traer maquinaria pesada para {a industria.

Desde entonces Argentina ha ido evolucionando, pasande por un gran consumo

interno, a poner 0jo en la exportacion y guiarse por parametros de calidad mundial.

Haciendo un paralelisio, en lo productivo segin el informe anual de 2022 de la
Organisation internacionale de la vigne et du vin, que en espanol se la conoce como
Organizacion Internacional de la Vifia y el Vinoc o por su sigla "OiV”, Argentina exporté 2.7
millones de HL con ingresos de 752 miliones de Euros. Mientras que Nueva Zelanda

exportd 3 millones de HL con ingresos de 1349 millones de Euros. Es decir que el litro de
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vino Argentino en promedio al exportarse generd un ingreso de 2.78 Euros frente a 4.49

Euros que genero el Neozelandés.

Otro dato a tener en cuenta es que ademas de los 3 millones de HI que exportd
Nueva Zelanda volcd al mercado interno 800000 HI, mientras que Argentina 8276000 Hi.
Siendo este punto la diferencia de ingreso mas marcada ya que un vino econémico de mesa
en el pais oceanico se encuentra desde los 7 USD por litro mientras que en Argentina se

encuentran en valores mucho mas bajos aproximadamente 1,5 USD.

Geograficamente ambos paises se encuentran en el hemisferio sur, la Replblica
Argentina comprende la porcion sudamericana entre los 21° y 46° de latitud sur mientras

que Nueva Zelanda se sita entre los 37° y 45°.
Figura 1

Mapa Nueva Zelanda — Argentina

Bolivia

Paraguay

Chile

Uruguay
Argentina

Nueva
Zelanda

Si bien Argentina tiene clima continental y Nueva Zelanda subtropical, los cordones
montanosos otorgan un espacio ideal para el cultivo de vid haciendo de sombra de liuvia,
tanto Los Andes en Argentina como los cordones volcanicos de la isla norte y el cordon
montafioso de la isla sur, los famosos Alpes Neozelandeses. En ambos casos dan soporte a

los vientos, iluvias, otorgan suelos con buen drenaje y altitud para el desarrollo de la vid.
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i a Hipdtesis de este trabajo es que fas similitudes de las caracteristicas de fas zonas
vitivinicolas argentinas y neozelandesas podrian ser el sustento para generar un
intercambio de los varietales con mejor expresion, lo cual representa un potencial
crecimiento productivo para ambos. Para logrario se plantean una serie de objetivos como
estudiar {as zonas productivas, las variables que afectan et desamolio de la vid y clasificarias

de forma vistble para que sean faciimente reconocibles y comparables entre paises.

Otro punto importante sera estudiar cuales son los varietales mas desarrollados o
con mejor potencial, para proponer un intercambio con ia zona de caracteristicas similares
detl otro pais, si es que no se encuentran ya desarrofiadas. Como asi también estudiar como

este proceso podria impactar en el desarrolio productivo.
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CAPITULO |
1. Factores en el desarrolio de 1a vid

Para comparar las zonas productivas de estos dos paises del nuevo mundo del vino,
hay que interiorizarse en las variables que afectan al desarrolioc de la vid y como

consecuencia el desarroilo de la uva y del vino elaborado.

En el crecimiento de fa planta hay condicionantes que afectaran directamente ai
producto. Segun el tomo 1 del “Tratado de Enologia" de José Hidalgo Togores, en el
capitulo 1.4 se aborda el concepto de "factores permanentes”, destacando su relevancia en
el contexto de fa enologia. En mi tesis, he explorado este tema, analizando su impacto en
las zonas productivas de Argentina y Nueva Zelanda. De acuerdo con las ideas presentadas
por Togores, se destaca ia importancia de comprender y considerar estos factores para
evaluar y comparar cada una de las regiones. Se pueden observar factores permanentes,

factores variables, factores accidentales y factores modificables.

Los factores permanentes son aquellos cuya accion es constante, permaneciendo
casi inmutabies en el tiempo y que muy dificiimente varien. En su expresién o

manifestacion, son ios que imprimen tipicidad a un vino.

Los factores variables son aquelios que tienen distinta incidencia afio a afio,
produciendo distintas caracteristicas a un mismo producto, pudiendo asi diferenciarse por
afada aunque obtengamos el vino de una misma region, vifiedo e incluso aplicando
exactamente las mismas practicas. Estos factores son. temperatura, ifluminacion, humedad

y edad del vifiedo.

Los factores accidentales se deben en ia mayoria de los casos a una meteorologia
adversa, a problemas causados por plagas o enfermedades, produciendo mermas en la
produccién y menor calidad de los vinos. Se deben tomar medidas preventivas o curativas

para minimizar o evitarlos.
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Los factores modificables son aquellos que estan en la mano del viticultor y sirven
para contrarrestar los efectos pernmanentes, variables y accidentales. Para mejorar la
calidad de Ja produccion o aumentar !a tipicidad. Como por ejemplo la poda, la fertilizacion,

el nego, etc.

Los factores que son de interés en este estudio son los factores permanentes,
aquelios que cada zona de produccion va a ofrecer y que deberemos tener en cuenta para

relacionar con los requenmientos de cada varietal.
1.1 Factores permanentes

Clima: Es el resultado de las condiciones ambientales generales anuales donde se
asienta un vifiedo. Aunque la climatologia puede variar afio a afio y bajo ese concepto se
podria englobar como factor variable, e! clima se refiere al caracter general de ia zona,

pudiendo asi ser clima continental, mediterraneo, atiantico, etc.

Dentro de los parametros def clima podemos diferenciar también ios efectos que
produce et microclima sobre los vifiedos. Estos estan considerados dentro de ios factores
permanentes ya que van a producir caracteristicas especificas y constantes en la
produccion. Como por ejemplo si el vifiedo esta en una loma, si lo afecta directamente el

viento, si la posicion en la que se encuentra incide directamente ef sol, etc,

Suelo: Es uno de ios elementos permanentes mas importantes, no solo por servir de
nutricion sino también como elemento soporte de la pianta. La vid es muy rustica y
practicamente puede habitar cualquier suelo, incluso prefiere los suelos pocos fértiles,

profundos y calizos pero le resuitan nocivos los suelos saiinos.

Los suelos pueden diferenciarse por tres horizontes, el mas lejano a la planta es
aquel que esta compuesto puramente por roca madre, un suelo intermedio que contiene

parte de roca madre y parte de sustancias de arrastre por lavado del horizonte mas
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superficial. Este por su parte es un horizonte puramente labrado por la mano del hombre

rico en nutrientes y materia organica.

La fertifidad dei suelo no va a estar dadc solo por sus componentes nutricionales

sino que comprendera sus aspectos fisicos, guimicos y biolégicos.

La fertilidad fisica a grandes rasgos tendra en cuenta profundidad y textura. Los mas
adecuados son los arenosos-francos, sueltos, siliceos calcareos ¢ caiizo siliceos. Profundos
y cascajosos que extraidos de Togores hace referencia a suelos con alta proporcion de

grava. La proporcion de arcilla definira el caracter del vino.

La fertilidad quimica tendra en cuenta safinidad, que es un factor fimitante en la vid
ya que en terrenos muy salinos la planta tiene que vencer un efevado potencial osmético y
eso se traduce en poco vigor y produccion. También tiene en cuenta pH, siendo ideal entre
5,5 y 7.5 por encima o debajo de estos se traducira en carencia o excesos al punto de

toxicidad de elementos de nutricién y poca disponibifidad de materia organica.

La fertilidad bioldgica por otro lado esta dada por ef materiai organico presente en los
suelos, procedente de plantas y animales que han sido parte del sistema naturalmente o
insertados intencionalmente. Siendo importantes para mejorar nutricion, reducir pH, mejorar
la esfructura y en zonas frias como la mayoria de las regiones de Nueva Zelanda aumentar
la temperatura de los suelos por el color. En los suelos viticolas se deben establecer

balances humicos con ef fin de restituir cada afio ia materia organica consumida.

Un componente importante a definir dentro de los factores pertenecientes al suelo y
que ha cobrado mucha importancia en los Gltimos afios es la llamada mineralidad. Los
suelos minerales se forman por la erosién del lecho rocoso. La parte mineral del suelo esta
dada por ia roca que al erosionarse forma particulas de diversos tamarios compuestas por

silicatos, Oxidos de carbonatos, sulfatos, cloruros, nitratos, calcio, magnesio y hierro.
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Muchos de estos pueden ser absorbidos por las raices de la vid afectando sutiimente el

sabor y la estructura del vino.

Asi también podemos definir los suelos coluviales como aquellos que se forman por
desprendimiento de componentes de las laderas de las montafias y cerros adyacentes
mientras que los suelos aluviales son aqueflos que tienen origen fluvial poco evolucionado

pero profundos.

Aunque la variedad de uva puede ser elegida por el viticultor y por lo tanto a priori
parece ser un factor variable. Dado que no es econémico, que una planta tiene una vida
productiva larga y tiene por o menos 3 afos de crecimiento antes de comenzar a producir,

fa planta y porta injertos pasan a ser un factor permanente.

La densidad dependera de la fijacién de la energia solar disponibie, fertilidad del
terreno y disponibilidad de agua. Y la disposicion de la forma en la que se fijara el vinedo
para aprovechar el terreno. Bajo este mismo punto de vista podemos considerar el sistema

de conduccion.

La suma de todos los factores permanentes antes descriptos forman el concepto de
terroir, que debera ser tenido en cuenta junto con el tipo de uva que se utiliza para elaborar

vinos de calidad.

Este concepto, que traducido del idioma francés, significa terrufio, contempla como
vimos suelo, topografia, microclima y con un valor fundamental a la mano det hombre que
con sus actividades va labrando el terreno y hace que con el paso det tiempo se diferencie

de los terrenos cercanos.

Teniendo en cuenta los factores a comparar, veremos brevemente las

caracteristicas de Ias zonas productivas mas importantes de cada pais.
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CAPITULO I

Argentina

Emerge como uno de los paises de la enologia del nuevo mundo, muy importante
dado que al encontrarse entre los 21° y 46° de latitud sur posee una gran variedad de
terrufios para desarrollar distintas variedades de vid y formas de vinificar, sea vinos
tranquilos, generosos, tintos, rosados y blancos hasta espumosos de calidad. Las zonas

van de norte a sur, recostadas sobre la pendiente de Los Andes al Oeste del Pais.

Como se encuentra ampliamente detallado en la pagina web
“‘www.argentina.gob.ar/inv/vinos/estadisticas/regiones-vitivinicolas” desarrollada por el
Instituto Nacional de Vitivinicultura, podemos dividir las zonas productivas en 4 zonas

importantes, desde norte a sur.

Figura 2

Zonas productivas Argentinas

e Norte (Rojo): franja
comprendida entre las provincias de Salta,

Catamarca, La Rioja y un poco en Tucuman.

Buenos Aites | e Centro (Azul): La zona

&\ Argentina

Montevideo

mas importante y de mayor volumen compuesta
por San Juan y Mendoza.

e Sur (Amarillo): La zona de
produccion mas austral, Neuquen, Rio Negro y
La Pampa.

e Oftras (rosa): Hay ofras

zonas de menor dimension en cuanto a volumen

y desarrollo en zonas de Cérdoba, Buenos Aires y San Luis.
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Ademas del trabajo realizado por el INV, esta investigacion recopila informacién del
estudio presentado por el Ing. de INTA Gustavo Aliqué “Terrufio y regiones viticolas”, del
Blog “Vinos y Pasiones” en su entrada “Argentina y su fascinante mapa vitivinicola”
realizado por Veronica Bruno y de los datos actualizados del clima como las precipitaciones

anuales, horas de sol y temperaturas de cada region a través de Wikipedia.
2.1 Provincia de Salta

La zona vitivinicola mas importante se encuentra a unos 270 km de Salta capital, en
zonas que estan entre los 1600 y 2000 msnm tnicos en el mundo. Dando excelentes vinos

blancos frutados muy tipicos.
Caracteristicas de los vinos de altura

Las plantas bajo estas condiciones se desarrollan con una gran variacion térmica, con
temperaturas maximas de 38° y minimas de 12°, lo que es ideal para el desarrollo de la vid.
Las uvas reciben mayor radiacion solar por la altitud y exposicion a rayos UV. Lluvias
escasas con suelos pobres hacen crecer las bayas en los ultimos estadios de forma lenta y

con buena sanidad, generando hollejos gruesos potenciando aromas y sabores.

Figura 3

Mapa de Salta

Salta

4 '

J 'Y % Las zonas mas importantes de
produccion de Saita son los valles
Calchaquies, donde encontramos

una de las zonas mas famosas de

o ."“ <

Argentina, Cafayate.
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Factores permanentes

e Altitud: Entre 1600 y 2000 msnm

¢ Profundidad de suelos: Profundos

+ Mineralidad: Aita

» Drenaje: Sub Suelos pedregosos que proporcionan buen drenaje

+ Tipo de suelo: Franco arenosos y arenosos con elevada proporcion de arena fina

o Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 28 °C

« Temperatura nocturna en verano: La media de tas temperaturas minimas es de 17°C

e Horas de soi: 2200 horas sol en el periode de 210 dias favorables para el desarroilo
vegetativo

» Precipitaciones Anuales: Aproximadamente 186mm anuales

¢ Clima: Continental, caluroso con buena amplitud térmica

Grafico 1

Grafico de variables de Salta

Suelo Tipo de suelo:
¢ Limoso
Minergidod Orencie Arcilloso
» Arenoso
6. + Franco
. Pm
5 + Calcireo
Profunciaod Tipo de Susko
4
3 -
2 .
. !
»
Aad - i e » T° Dawva
»
L ]
.
Yipes de clma T Nochwma
Tipo de chma
« Conlinental
Templado
» Cdhdo
» Fifo Precipitociones Anuates Hovos ae sot
» Tropicel .
+ Marimo Clima
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Referencias de grafico de araiia:
Profundidad - Minerslidad - Drenaje - T° Horas de sol
0 Muy Bsjo Medio Medio Alto Muy Ohs == -~ cm s w 2200hs.
Baio Alto Alto
Precipitaciones Anuales Altitud
* : 3 4 [ 5 B Z . 5 L3
0 2 e 8 1 c:zr 1200 mm. 0 SE b e e 2000 msnm.
Varietal caracteristico

Durante todo este estudio se consuitd ta fuente desarrollada por NV
“www.argentina.gob.ar/inv/vinos/estadisticas/variedades-de-uva” para extraer los datos

necesarios de cada variedad producida en cada region vitivinicota.

Torrontés: Sin dudas el varietal emblema de Cafayate, es la unica cepa autdctona
Argentina. Generada a partir de Moscate! de Alejandria traida de Espaia y criolla chica.
Tiene un perfil con elevado aroma a flores como jazmin, rosa y geranio. Su sabor lgjos de

ser dulce, revela una acidez fresca al paladar.

Ademas de esta cepa, se producen varietales de gran calidad, como Malbec,

Cabernet Sauvignon, Tanat y Meriot.
Grafico 2

Gréfico de descriptores de vinos de Salta
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Si bien hay provincias donde se produce vino como Jujuy y siguiendo hacia el sur en
el marco del valle caichaqui, como Tucuman, y Catamarca con porcentajes que no superan
el 1% de la produccion Nacional, este estudio se centra en las zonas de mayor produccion

por lo que seguiremos por la siguiente provincia al sur.
2.2 Provincia de La Rioja

La Rioja es la zona de mayor produccion de la zona norte con 7500 has,

principalmente en Chilecito, Felipe Varela y Famatina.

Nos centramos en Chilecito, una zona que se encuentra a 1000 msnm, con suelos
muy buenos para el cultivo de la vid. Suelos aluvionales con textura franco arenosa, baja
humedad ambiente y pocas precipitaciones. Alta luminosidad y amplitud térmica. En la
region se plantan variedades como Bonarda, Cabernet y Syrah. Pero sin duda la variedad
de mayor importancia es el torrontés. No es ia de mayor volumen, pero es la que le ha

otorgado reconocimiento a la zona.
Figura 4

Mapa de La Rioja

La Rioja
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fFactores Permanentes

e Altitud: 1000 msnm
« Profundidad de suelos: Profundos
e Mineralidad: Baja

+ Drenaje: Sueftos, bastante permeabies
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+ Tipo de suelo: Buena fertilidad, francos a franco arenosos o franco limosos y

raramente salitrosos

e Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 35 °C

» Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 21°C

» Horas de sol: Alta, 2000

» Precipitaciones Anuales: 300mm

¢ Clima: Continental templado, baja humedad ambiente

Grafico 3

Gréfico de variables de La Rioja

Suelo

Minerakdad

Profunciidod

Tipe e clame

Tipo de susio:

Arcilloso
* Aranoso
¢ Franco
+ Pedvegoso
« Calcéreo
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Referencias de grafico de aradia;

Profundidad - Mineralidad - Drenaje—-T° Horas de sol

0 Muy Bajo Medio Medio Ako Muy Ohs = o e 2200hs.
Baio Alto ARto

Precipitaciones Anuales Altitud

6 :;,: ‘;\: ;_: T L 12‘06 mm. 6 2‘:: 954 Try 'Z".-Z Sd34é 2060 msnm’

Varietal Caracteristico

Torrontés Riojano: Es una variedad oriunda de Argentina con variantes en San Juan
y Mendoza con perfil para consumo en fresco y las variantes de Salta y La Rioja con
aptitudes para ia elaboracion de vinos de calidad, frutados y secos a la vez. Produce un vino
amarillo claro que ocasionalmente desarrolla reflejos dorados y verdes. Notas fiorales,

jazmin, rosa y ocasionalmente especiados.

El Torrontés Riojanc tiene mayor intensidad en nariz y leves notas citricas

diferenciandose con las otras variantes.
Grafico 4

Gréfico de descriptores de vinos de La Rigja
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2.3 Provincia de San Juan

Tiene una larga tradicion en el mundo del vino gracias a la llegada de inmigrantes
italianos y espafoles. Es la segunda provincia con hectareas de vides plantadas, con suelos

aridos, intenso sol y con gran cantidad de vifiedos conducidos en forma de parral.

La provincia dispone de 43.595 ha de vifiedos, de las cuales el 71% se trata de uva
para elaboracion de vino y el resto para otros fines come consumo en fresco y para

produccién de uva pasa.

Un dato importante para describir {a industria de esta zona es el destino de Ja
produccion. En 2022 se elaboraron 3.300.000 hl de los cuales el 52% corresponde a ia
efaboracion de vino y el restante 48% a la elaboracién de mosto concentrado. Ademas, el
vino comercializado en mercado interno, en su mayoria (el 81%) es vino sin denominacion
varietal. Por lo visto una industria que apunta claramente a la masificaciéon, aunque en los

ultimos afios estos valores han ido cambiando lentamente.

Hay cuatro valles importantes, Calingasta, Pedernal, Tuluém y Ullum. Aunque por su
extensién y preduccion uno de los mas importantes es el vatle de Tulim. Entre los 610 y
545 msnm y limitado por el area metropolitana de la capital, la cordillera de Los Andes y las

sierras de Pie de Palo.
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Figura 5

Mapa de San Juan

San Juan
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Factores Permanentes

Altitud: 630 a 1250 msnm

Profundidad de suelos: Poca profundidad hacia el oeste haciendose profundos en la
region de Ullum y Tulum

Mineralidad: Baja

Drenaje: Media, Mayor drenaje en las zonas cercanas de los rios

Tipo de suelo: Pedregoso con arcilla, a medida que se aleja en la llanura es mas
franca de mayor fertilidad

Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 35 °C
Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 19°C
Horas de sol: Altas, cercanas a 2200

Precipitaciones Anuales: 229mm

Clima: Continental Desértico



Grafico 5

Grafico de variables de San Juan
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Suelo Tipo de suek:
* Limoso
« Aoncso
s » Franco
* Padregoso
s o Golcbrmo
Tpo de Suso
4
3 PY ‘
Tipo de clims
« Conineniel
.l.I.ﬁdo
« Frio Procipocionss Arucies Horas g eol
« Tropical
« Marimo Clima
Referenciss de grafico de araiia:
Profundidad — Mineralidad — Drenaje—T* Horas de sol
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Precipitaciones Anuales Altitud
0 = 1200 mm. | 0 5 = 2000 msnm.

Varietal Caracteristico

Las variedades rosadas y blancas predominan en forma notofia sobre las tintas. La

variedad mayoritariamente imptantada es ia Cereza, uva rosada de muitiple propésito ya

que se destina a elaboracion de jugos concentrados y de vinos, generalmente vinificada en

blanco y también para el consumo en fresco y la elaboracion de pasas. Le siguen en

importancia en superficie las variedades Moscatel de Alejandria, Pedro Giménez y

Torrontés Riojano entre fas blancas. Las variedades tintas ocupan una superficie menor.
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Se han implantado aproximadamente 2000 hectareas conducidas, en partes iguales,
en espaldera aita y parral con variedades de alta calidad enoidgica. Entre las blancas se
pueden citar principaimente Chardonnay, Chenin, Semilién y Pinot Blanco. Entre las
variedades tinfas se han implantado Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot preferentemente.
En ios vifiedos existentes se ha mejorado el manejo del cultivo. Otro hito importante lo
constituye la adopcion de tecnologia de punta, o que les permite actualmente etaborar

vinos finos de muy buena calidad.

Grifico 6

Grafico de descriptores de vinos de San Juan

2.4 Provincia de Mendoza

Mendoza lidera el mercado viticola del pais, en ella se concentran mas de! 70% de
los vifiedos, el 68% de la produccion de uva y el 78% de la produccion de vino. Et dato
curioso es que Mendoza tiene caracteristicas desérticas, por io que la actividad agricola se
desarrolla gracias a un sistema de irrigacion artificial creado por las poblaciones autéctonas.
Aprovechando el agua de las vertientes se generaron distintos oasis, que pasarian a ser los
oasis productivos. De alli la lamada “primera zona™ por ser la primera zona en distribuirse la

irrigacion.
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Sera importante estudiar los oasis productivos por separado, ya que cada uno de
ellos presenta caracteristicas distintivas muy marcadas en cuanto a las variables
permanentes. Gracias a ello podremos encontrar desde vinos tranquilos y jovenes,

espumosos frescos hasta vinos con cuerpo y taninos marcados.

La aititud juega un rol fundamental en marcar estas diferencias, sélo basta con
acercarnos a la cordillera. Pero ademas al encontrar suelos pobres y profundos, alcanzara
con planear el riego que queramos y nutrir la planta a nuestro gusto para obtener los vinos

deseados.

Figura 6

Mapa de Mendoza

Mendoza esta compuesta por 5
oasis productivos, Centro, Norte,

Este, Uco y Sur.

2.4.1 Oasis Norte

Oasis compuesto por los departamentos de Lavalle y Las Heras, Irrigado por el Rio
Mendoza este oasis comprende la zona productiva de menor altitud, oscila entre los 700 y

600 msnm, terrenos de poca pendiente pero profundos.
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Figura7

Qasis Norte

~\

Esta zona presenta
oOptimas condiciones para
vinos blancos, basicos,
ligeros y frutados. También
cepas tintas que gracias a
una buena cantidad de

!
ﬁ’)
. ¢
h.

\ J

horas de sol nos daran

[z {e ] excelente color.

Factores Permanentes

e Altitud: 600 - 700 msnm

e Profundidad de suelos: Profundos

e Mineralidad: Media

e Drenaje: Bajo

* Tipo de suelo: Arenosos y salinos

« Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 33°C

e Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 19°C
e Horas de sol: Altas, 2200 hs

» Precipitaciones Anuales: Escasas, 168mm

e Clima: Calido, desértico



Griafico 7

Gréfico de variables de oasis norte
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Suelo Tipo de suelo
¢ Limoso
Minsralidad Drencije Arciloso
+ Ajenoso
Py ¢ Franco
¢ Padragoso
) 5 » Calcdreo
Profundidod Tipo de Susio
Aad - -« T Diume
Tipo de clma T* Nocasra
Tipo de chma
o Continantel
Templado
« Cslido
« Frio Pracipitacionet Anuces Horas ae 1ol
» Tropical .
Referencias de gréfico de arails:
Profundidad — Mineraiidad — Drenaje-T* Horas de sol
0 Muy Bgjo Medio Medio Alto Muy Ohs == =0 o s : 2200hs.
Baio Alto Alto
Precipitaciones Anuales Altitud
0 i o 572 H -2z 1200 mm. 1] TR 4 ¥ i 200}0 msnm.

Varietal Caracteristico

« Biancas: Chenin blanc, Pedro Ximenez, Torrontés

» Tintas: Bonarda y Syrah

Bonarda: Produce vinos de colores intensos, marcados violetas o purpuras que

evolucionan al rojo rubi. Su aroma es profundo y sueien aparecer aftractivas notas frutales

de frutas rojas (frambuesa, frutiffas, cassis o cerezas) y frutas negras (moras, ciruelas o

arandanos). En boca es agradable y duice, de buena intensidad. Sus taninos son suaves y

hacen aterciopelado y elegante al vino.
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Grafico 8

Gréfico de descriptores de vinos de 0asis norte

2.4.2 Oasis Centro

Es {a zona centro o afta de! rio Mendoza, comprendida principalmente por fos
departamentos de Maipg y Lujan de Cuyo. En ésta se concentra la mayor actividad
vitivinicola de la provincia. En ella se desarroltan vinos de color y taninos aptos para la
guarda, el microclima de! piedemonte a 800 msnm es ideal para producir vinos de gran
expresién y concentraciéon. Con dias extensos calidos y noches marcadamente frias, se

presenta una condicion ideal para fijar taninos, antocianos y aromas.

Ademas de contar con caracteristicas especiales en la zona, al ser de las primeras
en desarrollarse la actividad vitivinicola, hoy en dia podemos encontrar vifiedos centenarios

que nos regalaran su expresion.
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Figura 8

QOasis Centro
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Factores Permanentes

e Altitud: 715 - 950 msnm_

¢ Profundidad de suelos: Profundos

e Mineralidad: Media-alta

¢ Drenaje: Alto

+ Tipo de suelo: Aluviales con grava y arena, francos y pedregosos (canto rodado)

e Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 31°C

e Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 18°C
e Horas de sol: Alta, 2200 hs

e Precipitaciones Anuales: 280mm

¢ Clima: Semi desértico, templado



Grafico 9

Grafico de vanables de oasis centro
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Suelo Tipo de suelo
o Limoso
[ Orwnaje Arciloso
* Arenoso
8 + Franco
Profunasdad Tipo de Susio * Colcdreo
Aitad -« - » T Diuma
Tipo de cirno T* Noctumas
Tipode cima
« Continental
Tempiado
L] cm
« Frio Pracipltacionss Anudies Hexas o6 vol
« Tropical .
* Maviimo Clima
Referencias de grafico de aradls:
Profundidad —Mineralidad — Drenaje - T° Horas de sol
0 Muy Bajo Medio Medio Ako Muy Ohs - 2 2200hs.
8aio Alto ARo
Precipitaciones Anuales Altitud
0 2 s sic e 1200 mm. 0 = s == 2000 msnm.,

Dentro de Lujan de Cuyo encontramos algunas sub-zonas que por mucho tiempo

han resaitado como Agreio y Alio Agrelo, Perdrief, Vistalba, Las Compuertas, Ugarteche,

Chacras de Coria y Carrodilla. Areas de mayor altitud y de clima mas fresco.
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Varietal Caracteristico

Sin lugar a dudas de esta zona proviene el varietal que puso a Argentina como
capitai del vino en el mundo. El Malbec, que en otros paises fue dejado de tado, encontré en

esta tierra el terrufio para expresar sus mejores cualidades.

Malbec: De color rojo violaceo profundo con matices azulados, casi negruzcos. Con
el paso det tiempo, esas tonalidades viran hacia et rojo cereza o guinda, con tonalidades
granates. Aroma a frutos rojos, ciruela, mora, cereza negra, especias y flores como violeta.

En boca, da vinos suaves, delicados, con taninos dulces y agradables.

Gran capacidad de guarda gracias a su esftructura, con esto lograremos suavizar y

obtener aromas secundarios agradables.

Gréfico 10

Grafico de descriptores de vinos de oasis centro

b JPersistencia

2.4.3 Oasis Este

Esta zona esta compuesta por los departamentos de La Paz, Santa Rosa,
Rivadavia, Junin, San Martin. La actividad viticola se desarroila en terreno llano entre los

650 y 750 msnm, irfigada por ei rio Tunuyan y parte del rio Mendoza.



37

Con clima templado-calido y mas de 2200 horas de sol en el periodo de 210 dias de
crecimiento vegetativo de la vid. Sumado a sistemas de conduccion que favorecen la
produccion y la gran superficie cultivada, mas de 70 mil hectareas dedicadas a esta
actividad, nos dan como resultado la zona de mayor produccion del Pais y de Sud América.
En el este encontramos el 42% de la superficie total de vid de la provincia, participa con el
52% de la produccion y el 51% de la elaboracion de vino de la provincia. Un dato

importante, el 76% del vino elaborado por la zona se destina al mercado interno.

Figura 9

QOasis Este

Mendoza

Y S el | o Sheinr

En los Gltimos afos se ha incorporado una gran cantidad de tecnologia y sistemas de
conduccién para favorecer calidad por sobre cantidad, lo que esta apuntando a diversificar
la actividad, no solo en volumen sino también en varietales que puedan marcar diferencia y

hacer reconocidos sus vinos también por su tipicidad.
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Referencias de grafico de arais:
Profundidad - Mineralidad - Drenaje - T° Horas de sol
0 Muy Bajo Medio Medio Ato Muy Ohs = co w2200
Baio Alo Alto
Precipitaciones Anuales Altitud
0 :;: : 14 . -:‘;: 1206 mm. 0 RE i i i 2000 msnm.
Varietal Caracteristico

La zona este ha variado mucho su produccion en estos Ultimos 20 afios, decrecieron
variedades rosadas como criolia grande, cereza y moscatel rosado. Mientras que hubo un

aumento de la produccion de variedades tintas como Bonarda, Malbec, Syrah y Tempranillo.

Bonarda: Sin dudas esta es la variedad que se destaco en este proceso de elaborar
mas variedades tintas. Los Bonardas de zona este se presentan como vinos rojos rubi
intensos. Con tonatidades violaceas y purpuras. En aroma se destacan frambuesas, frutiltas
y frutos negros como moras y arandanos. En boca su ataque es agradable y de buena

intensidad.

Grafico 12

Grafico de descriptores de vinos de oasis este
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2.4.4 Valle de Uco

Este Oasis se ubica al sudoeste de la ciudad de Mendoza, es un valle conformado
por {a cordiliera frontal y la region de las Huayquerias. La vitivinicultura de altura impulsé la
expansion de esta region hacia el piedemonte de los tres departamentos que la conforman,

Tupungato, Tunuyan y San Carlos. Con una altitud que va desde los S00 a 1250 msnm.

Figura 10

Valle de Uco

Mendoza

- ’ s s

Esta zona es la de mayor crecimiento y sobre la cual se ha puesto foco en los

uitimos afios, captando la atencion del turismo y de capitales extranjeros por la obtencion de
vinos de gran calidad. Gracias al aporte de tecnologia e infraestructura para generar
vifiedos de altura, con riego por goteo, generando artificialmente las condiciones ideales y
aprovechando las cualidades de la altitud, horas de sol, amplitud térmica para generar vinos

con buena intensidad en color, taninos y estructura unica.
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El 62% del vino producido aqui se exporta, pero otro factor de importancia es que
bodegas de ofra zona de la provincia compran uva de esta zona para enriquecer sus
etiquetas con materia prima de primera, por lo que el aporte para la provincia es muy

importante.

Los inviernos son rigurosos y los veranos calidos, los dias templados y las noches
muy frias determinan una amplitud térmica diaria de 15° C aproximadamente. Esto favorece
la obtencion de alto indice de color y produccion de taninos en las uvas tintas, lo cual

permite la obtencién de vinos de alta calidad enologica.

Las heladas, el granizo y el viento zonda, son factores que con frecuencia ocasionan
pérdidas importantes en las cosechas. En las zonas altas, de marcada pendiente, los suelos
son pedregosos y de escasa fertilidad, los cantos rodados aparecen mezclados con arena
gruesa y algo de limo. A causa de su composicion fisica y mecanica son suelos en general

muy permeables, sin problemas de drenaje ni salinidad.
Factores Permanentes

o Altitud: De 900 a 1250 msnm

¢ Profundidad de suelos: Van de poco profundos a muy profundos

+ Mineralidad: Alta, minerales depositados por la cuenca de los rios, suelos calcareos
s Drenaje:; Alto

» Tipo de suelo: Pedregosos con escasa fertilidad, canto rodado con arena gruesa

+ Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 27°C

« Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 13°C
+ Horas de sol: Alta, 2200 hs

» Precipitaciones Anuaies: 200 mm de precipitaciones

¢ Clima: Continentat, seco
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Gréafico 13

Gréfico de variables de Valle de Uco

T:po de suelo:
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Referencias de grafico de arafia:
Profundidad — Mineralidad - Drenaje—T° Horas de sol
0 Muy Bajo Medio Medio Alto Muy Ohs = = o ws o 2200hs.
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Varietal Caracteristico

Predominan variedades tintas como Maibec, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Tempranillo, Pinot Negro y Bonarda. Entre las blancas se destacan Chardonnay y en menor

medida Sauvignon Blanc.



Figura 11
Qasis sur
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San Rafael es el segundo departamento en cuanto a volumen de produccidn, con
mas de dieciséis mil hectareas. Una amplia gama de varietales como Malbec, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Syrah y Bonarda. Entre las uvas biancas se destacan

Chardonnay, Semilién, Torrontés y el Chenin Blanc.
Factores Permanentes

Altitud: De 450 a 800 msnm

» Profundidad de suelos: Profundos

* Mineralidad: Ricos en calcio. Mineralidad media alta

« Drenaje: Limitaciones de drenaje, suelos pesados

¢ Tipo de suelo: Arcilloso-arenosos, plenos de sedimentos aluvionales, son ricos en

material organico
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e Temperatura diurna en verano: La media de fas temperaturas maximas es de 32°C

¢ Temperatura nocturna en verano: La media de ias temperaturas minimas es de 17°C

s Horas de sol: Alta, 2000 hs

e Precipitaciones Anuales: 343 mm de precipitaciones anuales. La abundante nieve de

la cordiliera otorga un mayor caudal de agua de riego sana y pura

+ Clima: Continental, templado

Grafico 15

Grafico de vanables de oasis sur
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Debido a las temperaturas frias, distintas al resto de las zonas andinas, se obtienen
vinos con caracteristicas muy distintas. Con mayor acidez, regular tenor de azucar pero con

buen color gracias a ia amplfitud térmica diurna.

En esta region encontramos 3800 Has, en su mayoria espalderos de no mas de 25

anos con una tendencia en crecimiento.

Factores Permanentes

Altitud: De 400 a 250 msnm

» Profundidad de suelos: Profundos

» Mineralidad: Media, pequenas zonas calcareas

s Drenaje: Buen drenaje

+ Tipo de Suelo: Los suelos de la region sur, son coluviales y aluviales, es decir que
poseen materiat que ha descendido por ias laderas, pendientes y por las corrientes
de agua. Son de textura mediana a gruesa, aptos para el cultivo de la vid. franco
limosos, franco arenosos y franco arcillosos

« Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 32°C

+ Temperatura noctuma en verano: La media de las temperaturas minimas es de 11°C

o Horas de sol: 2014 horas

o Precipitaciones Anuales: 300 mm de precipitaciones anuales

¢ Clima: Temptfado a Frio
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Grafico 18

Gréfico de vaniables de sur Argentino
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Varietal caracteristico

Las variedades predominantes en la region son Malbec, Meriot, Pinot Negro, Cabernet
Sauvignon, Chardonnay, Sauvignon Bilanc y Syrah. El 76% de las uvas aptas para
elaboracion corresponde a variedades tintas, el 22% a variedades blancas y solo hay un 2%

de rosadas.
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Grafico 19

Grafico de varietales de sur Argentino

Regidn Sur - Participacién relativa variedades aptas
para elaboracién - Afic 2017 - % en hectireas

s Malbec

» Meriol

+ Pinot negro

= Cabernet sauvignon
« Chardonnay

= .

» Uy

Si bien el Malbec aparece como en la mayoria del pais liderando os porcentajes de
produccion, los varietales mas emblematicos de la region serian variedades de ciclo corto y
medio como el Sauvignon Blanc en blancas y el Meriot en tintas con una creciente

tendencia al Pinot Negro.

Los vinos patagodnicos tienen una gran personafidad, presentan un color muy
llamativo, son expresivos, frutales, intensos y de muy buena acidez. Estas caracteristicas

los hacen mas longevos, logrando una maduracion y envejecimiento acorde con el tiempo.
Grafico 20

Gréfico de descriptores de vinos del Sur Argentino
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CAPITULO I
Nueva Zelanda

ta informacion principal de este estudio relacionada con Nueva Zelanda fue extraida
de fa pagina “www.nzwine.com/en/regions” perteneciente a New Zealand Winegrowers, que
es la organizacion nacional del sector vitivinicola, con mas de 600 productores y 700
bodegas integrantes. Ademas se complementé informacién con datos suministrados por
“www.cellardoor24.de” y al igual que en el casc de Argentina los datos climaticos
actualizados fueron aportados por los servicios meteorologicos de cada pais para cada

zona correspondiente.

Con un terreno accidentado por volcanes inactivos y montanas, Este pais tiene
zonas muy variadas de produccion de norte a sur, distintas altitudes, tipos de suelo, y
microclimas generados por valles. Aunque si aigo hay que destacar de esta region nueva en
el mapa de los vinos, es {a pureza de sus aguas, con toda una cultura de respeto y cuidado
hacia ella y la fertilidad de sus tierras. Toda semiilla que caiga en terreno firme no tendra

mas opcién que crecer.



Figura 13

Mapa de Nueva Zelanda
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Las zonas de produccion, se extienden por 1100 Km, desde ios climas subtropicales
de Northland hasta Centrat Otago, uno de los lugares mas al sur del mundo donde se

produce vino.

Los vifiedos se benefician del efecto moderador del clima maritimo, ya que
proporciona veranos mas frescos y lo mas importante, inviernos no tan frios como se
podrian esperar en estas latitudes. Ningin vifiedo se encuentra a mas de 120 Km del mar,
largas horas de sol y noches frias con brisa marina terminan de definir un gran lugar para la
produccion de vino. La mayoria de las zonas productivas se emplazan en la costa este,

tanto de la isla norte como de la isla sur. En {as sombras de lluvia de cordones montafiosos.

Todas estas condiciones hacen que el manejo foliar y otras técnicas agricolas sean

indispensables para tener una vendimia sana y de calidad.

La principal variedad de uva es sin duda el Sauvignon Blanc, con casi dos tercios de
produccion del totat del pais. Luego en importancia le sigue el Pinot Noir que se impone
como la cepa tinta caracteristica. Otras importantes son Chardonnay, Merlot, Syrah, Pinot

Gris, Riesling y Gewiirztraminer.

Desde el comienzo del nuevo siglo la superficie plantada en Nueva Zelanda se ha
triplicado, mientras que el nimero de bodegas se ha duplicado y las exportaciones se
mantienen a buen ritmo, centradas principalmente en Estados Unidos, Gran Bretana y
Australia. Nueva Zelanda se encuentra entre los primeros paises en usar cierres
alternativos al corcho por lo que mas del 95% de las botellas comercializadas lievan tapén
de rosca, no es un factor que determine la calidad, tanto los vinos de alta como baja gama

se cierran con este tipo de tapa por una convencién en el afio 2001.

La ley del vino de Nueva Zelanda establece un minimo del 85% para las

indicaciones en las etiquetas referidas a variedad, anada y lugar geografico (Geographical
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Indication o GI) que se designen. En el caso de multivarietales deberan consignarse en

orden de volumen decreciente.
Zonas Productivas de Nueva Zelanda
3.1 Auckland

No es de las regiones de mayor produccion, pero estan establecidas ailgunas de las
bodegas mas grandes y antiguas. También se pueden encontrar numerosos
establecimientos pequefios que ponen foco en la calidad y variedad para satisfacer las

demandas.

Aqui se comenzé con ia vitivinicultura alrededor de 1900 con inmigrantes Libaneses,
Croatas e Ingleses. Es de las regiones mas heterogéneas, en ella podemos encontrar
terrenos con distintas alfitudes e incluso islas. Lo que hace comun a todas, es el calor en ia

fase de produccion y horas de sol propicios para producir potentes tintos.
Subregiones

Uno de los sitios de mayor importancia de esta region es ia isla de Waiheke, tiene
clima maritimo pero calido y seco, esto promueve la intensidad y profundidad varietal. Era
reconocida por el Cabernet Sauvignon, pero esta creciendo en importancia el Syrah, con

algunas producciones interesantes de Chardonnay y Petit Verdot, Viognier y Pinot Gris.

Al Oeste de Auckland se encuentran los vifedos y bodegas mas antiguos, que

vienen trabajando y adaptando sus vinos el terrufio desde las primeras épocas.

Al Norte en las laderas de las colinas de Matakana se encuentran viiedos jovenes

que con el correcto trato y seleccion del lugar producen vinos de calidad.
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Figura 14

Auckland

GREAT BARRIER ISLAND

AUCKLAND
y

Nota. Recuperado de hfips./iwww.nzwine.com/en/regions/auckland/

Factores Permanentes

+ Altitud: de 0 a 100 msnm

s Profundidad de sueios: Poco profundos

¢ Mineralidad: Media- Aita

* Drenaje: Bajo

+ Tipo de suelo: Roca volcanica erosionada en forma arcillosa

e Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 24°C

e Temperatura noctuma en verano: La media de las temperaturas minimas es de 14°C
¢ Horas de sol: 2060 horas de sol

¢ Precipitaciones Anuaies: 1200mm
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¢ Clima: Calido y relativamente himedo en la mayor parte. Salvo en la isla de

Waiheke
Gréafico 21

Gréfico de Vanables de Auckland
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Varietal Caracteristico

En la zona se destaca el Pinot Gris con diferentes estilos, desde vinos pesados y
maduros con sabores tropicales hasta vinos con una acidez fresca y equilibrada, son

comunes en toda la region. En Kumeu, la variedad alcanza la mejor expresion de sus

virtudes.
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Grafico 22

Grafico de descriptores de vinos de Auckland

3.2 Gishorne

Es una zona vitivinicola con mucha historia, se dice que es el primer lugar donde ef
Capitan Cook toco tierra. Pero mas alla de eso es un lugar en constante cambio, donde se
siguen probando nuevas variedades y definiendo zonas de produccion. El renacimiento de

Gisborne esta en pleno proceso.
Subregiones

Al registrar una de las temperaturas mas altas, es de las primeras regiones en ser
cosechadas. Al norte encontramos Ormond, una zona de vifiedos antiguos con vinos “single
vineyard” muy reconocidos. Camino al sur se encuentra una escarpa estrecha que es una
zona estrecha de 10 km con suave pendiente, buen drenaje y suelos calizos donde se

producen de ios mejores Chardonnay de Gisborne.

En Patutahi se encuentran zonas mas calidas con terrenos limosos y arcillosos con

menos precipitaciones.
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Al sur se encuentra Manutuke, posee suelos arencsos, fimosos, arcillosos y bien
drenados. Cerca de la zona montafiosa y del ric se producen vinos bofritizados de gran

calidad y aromaticos finos.

Figura 15

Gisborne

GISBORNE

Nota. Recuperado de hitps.//iwww.nzwine.com/en/regions/gisborne/

Factores Permanentes

¢ Altitud: de 5 a 200 msnm
¢ Profundidad de suelos: Profundos
¢ Mineralidad: Medio-alto

+ Drenaje: Buen drenaje



* Tipo de Suelo: Arenosos, limosos, arcillosos
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¢ Temperatura diurna en verano: La media de ias temperaturas maximas es de 24°C

¢ Temperatura nocturna en verano: La media de ias temperaturas minimas es de 7°C

¢ Horas de sol: 1465 horas de sol durante los 210 dias de desarroilo vegetativo

¢ Precipitaciones Anuales: La precipitacion anual puede ilegar a 1000 mm

» Clima: Clima templado, casi nunca llega a condiciones extremas

Grafico 23

Gréfico de Variables de Gisborne
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Varietal caracteristico

El varietal mas representativo de fa zona es el Chardonnay, elaborado en sueios
calizos que nos otorgan una mineralidad caracteristica. Ademas de fruta intensa y
estructura que proporcionan una gran longevidad para guarda, perc también se pueden

encontrar buenos vinos sencillos, frescos y jovenes para englobar todo tipo de paladares.

Grafico 24

Gréfico de descriptores de vinos de Gisborne

3.3 Hawke's Bay

La soleada Bahia ha sido fuente de buen vino desde 1851, desde que misioneros
plantaron las primeras vides. Esta region se convirtié en la segunda zona productora de vino
del pais, pero no solo es importante por su volumen, sino que también por producir vinos

galardonados internacionalmente.

Subregiones

Las dos zonas vitivinicolas situadas directamente en la costa disfrutan de los efectos
del clima templado y de la larga temporada de crecimiento. Los suelos de grava de Bay
View en el area norte del valle del rio Esk y Te Awanga en el sur han logrado

reconocimiento por el Chardonnay de primera calidad y los tintos de maduracion temprana,
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incluido el Pinot Noir. Hacia el centro de Hawke's encontramos zonas mas frias, donde se

producen buenos Sauvignon Blanc, Pinot Gris y Pinot Noir.

Figura 16

Hawke's Bay

HAWKE'S

Hacia las laderas
montafosas gracias a las
diferentes altitudes y tipos de
suelo se sittan cada vez

mas vinedos

predominantemente tintas.

En las llanuras
aluviales formadas  por
lechos de rios encontramos
suelos pedregosos, pobres y
de buen drenaje, con mucha

grava.

Nota. Recuperado de https://iwww.nzwine.com/en/regions/hawkesbay/
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Factores Permanentes

» Altitud: De 300 a 450 msnm

¢ Profundidad de suelos: Muy profundos, pobres

e Mineralidad: Mineralidad media alta

» Drenaje: Buen drenaje

e Tipo de suelo: Pedregosos, grava

e Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 25°C

» Temperatura nocturna en verano: La media de fas temperaturas minimas es de 14°C
+ Horas de sol: 1465 horas de sol durante los 210 dias de desarrollo vegetativo

» Precipitaciones Anuales: 785mm

* Clima: Maritimo, soleado pero moderado
Grafico 25

Grafico de Variables de Hawke's Bay
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Referencias de grafico de aradia:
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Varietal caracteristico

Merlot: Es una variedad que se distingue en la zona, produciendo vinos con mucha
potencia, elegancia y longevidad. Ei Merlot ocupa cada vez mas porcentaje en blends y

ofrece mucha fruta profunda a ciruelas.
Grafico 26

Gréfico de descriptores de vinos de Hawke's Bay

3.4 Wairarapa

Esta regién cuyo significado en Maori es Aguas relucientes, ubicada al sureste de
Wellington, estd compuesta por vifledos y bodegas pequefas que producen interesantes
vinos. Si bien tiene su comienzo productivo hace muchos afios, alla por 1880. Estos se
dejaron de lado y en 1970 se retomé la industria en la regidén con una importante

modernizacion y con vifiedos nuevos.
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Subregiones
Desde el norte nos encontramos con Mastertone, la ciudad mas antigua por sobre la

cual se implantaron las vides en 1880. Sombreado por las montafas Tararuas, es comtn la

helada y los dias calurosos en verano.

Hacia el sur, Gladston con un paisaje similar pero con terrazas fluviales y suelos con
buen drenaje, arcillosos y con mangas limosas entre suelo pedregoso. Clima mas fresco

pero atn con muchas horas de sol.

Figura 17

Wairarapa

WAIRARAPA

Nota. Recuperado de hitps.//www.nzwine.com/en/regions/wairarapa/

Ya al final del valie aparece Martinborough, un pueblo colonial interesantisimo. Con
viftedos que tienen su propia bodega, producciones pequerias pero muy trabajadas y con un

terrufio muy parecido al de la Borgoiia, suelos de libre drenaje y ciima fresco y seco.
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Factores Permanentes

e Altitud: Promedio 111 msnm

» Profundidad de suelos: Muy profundos, la piedra puede flegar hasta 15m en las
zonas cercanas a los rios

+ Mineralidad: Media-aita mineralidad

+ Drenaje: Drenaje aito

e Tipo de suelo: Arcilla predominantemente resbaladiza sobre grava que fluye
libremente, también hay zonas con piedra caliza

o Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 24°C

e Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 10°C

» Horas de sol: 1915 horas de sol

* Precipitaciones Anuales: La precipitacion anual puede llegar a 979 mm

¢ Clima: Semi maritimo, frio y seco
Grafico 27

Gréfico de Variables de Wairarapa
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Referencias de gréfico de araiia:
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Precipitaciones Anuales Altitud
0 = = = s s 100mm. |0 G ® = 5000 msnm,
Varietal Caracteristico

Tanto el Pinot Noir como el Sauvignon Bilanc, que son los varietales mas
desarrollados en la zona han mostrado un interesante resultado, con aromas intensos,
vividos. Sabores profundos y frutados. Pero hay una cepa que se viene desarrollando con
mucho potencial, el Syrah. Presenta perfume elegante, especiado, buen color y textura con
buena concentracion de taninos dulces. Esta cepa podria reemplazar varietales como el

Cabernet y el Merlot que son mas complicadas de producir.

Grafico 28

Grafico de descriptores de vinos de Wairarapa

Persistencia
"~ on baco
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3.5 Nelson

Esta region se encuentra en el extremo norte de ia isla sur, al ceste de Bienheim.
Con clima Maritimo y muchas horas de sol, suelo semi-fértil con gran drenaje se encuentran
muchas bodegas pequefias que producen vinos de calidad, desarroliando numerosos

varietales.

Siempre fue una zona conocida por su produccion agricola, a mediados del siglio XIX
se plantaron las primeras vides por colonos Alemanes, pero en la década del 70 la industria

se modernizé y se empezd a proyectar a como es hoy en dia.
Subregiones

Al oeste de la ciudad encontramos Moutere Hills, colinas calidas y humedas con
suelos de arcilla y grava. Con un correcto manejo de la canopia se obtienen vinos intensos,

con buena mineralidad.

Las llanuras de Waimea, como indica su nombre en Maori “Jardin del rio” desde
hace tiempo es un zona productiva de frutas y Lapulo, con terrenos aluviales, pedregosos y
{a accién moderadora del clima maritimo. Recientemente se han comenzado a implantar

vifiedos de donde se obtienen vinos frescos con aromas delicados.



Figura 18

Velson
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NELSON

Jota. Recuperado de hftps:/fwww.nzwine.com/en/regions/neison/

‘actores Permanentes

¢ Altitud: de 0 a 100 msnm

+ Profundidad de suelos: Media-alta
* Mineralidad: Media-alta

» Drenaje: Alto

+ Tipo de suelo: Suelos arcillosos con grava

+ Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 23°C
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s Temperatura noctuma en verano: La media de ias temperaturas minimas es de 13°C

+ Horas de sot: 1565 horas en los 210 dias de desarrolio de la vid



+ Precipitaciones Anuales: La precipitacion anual puede llegar a 870 mm

o Clima: Maritimo, templado

Grafico 29

Grafico de Variables de Nelson
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Varietal caracteristico

En Nelson hay una mezcla de todas las variedades mas representativas de Nueva
Zelanda, con producciones pequefias pero de calidad y de mucho éxito. Estas no aicanzan
una representatividad de {a zona. En general vamos a encontrar vinos jévenes, frescos, con

mucha fruta y aromaticos.
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3.6 Marlborough

Una combinacion de clima fresco, muchas horas de sof, una buena sombra de lluvia

y suelos muy fértiles enmarcan la zona de mayor produccion nacional.

Con el epicentro en la ciudad de Blenheim, encontramos esta regién rodeada de
vifiedos y bodegas, con gran variedad de estilos pero que en su mayoria producen la cepa
emblema del pais. Produce dos tercios de todo el Sauvignon blanc, varietal que puso al

Pais como productor de vino de importancia mundial.

Valle de Marilborough

Esta compuesto por regiones a las Iladeras de cordones montafiosos que oforgan

caracteristicas distintivas a cada una de sus cepas. Particufarmente al Sauvignon blanc.

Subregiones

A. Southern Valley

Envolviendo las colinas circundantes, los valles de Omaka, Fairhall, Brancott, Ben
Morvan y Waihopai conforman esta importante subregidn. Los suelos y los mesoclimas
varian, pero tienden a ser mas pesados y contener mas arcilla que Wairau. Tambien se
vuelve mas frio y seco hacia el sur, hacia los valles. Se cultiva una amplia gama de
variedades segun el mérito de cada lugar, con Pinot Noir y aromaticos particularmente

buenos en la zona.



Figura 19
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B. Wairau Valiey:

Los sueios antiguos y de lecho de rios
con grava y precipitaciones crean numerosos
mesoclimas dentro de esta subregién. En
términos generales, cubre una variedad de sitios
del interior mas frios y secos; sitios aridos,
pedregosos y de maduracién temprana; y sitios
costeros moderados por {a brisa marina. En toda
la subregion, los vinos reflejan fortaleza,

intensidad y el cuerpo caracteristico de la fruta.

Nota. Recuperado de htlps./fwww.nzwine.com/en/regions/mariborough/

C. Awatere Valley:

El valle de Awatere es fa subregion geograficamente mas distintiva, se encuentra al sur

del valle de Wairau y se extiende tierra adentro desde el mar y asciende hacia las

cordilleras interiores de Kaikoura. Los sitios mas frics, mas secos, mas ventosos y, a

menudo, con cierto grado de elevacion, con rendimientos tipicamente mas bajos, producen

Pinot Noir de gran calidad, aromaticos y Sauvignon espectaculares y distintivos, los cuales

estan atrayendo un reconocimiento internacionat cada vez mayor.

Factores permanentes

e Altitud: 170 a 250 msnm

« Profundidad de suelos: Leve profundidad en altura a muy profundos en el llano

¢ Mineralidad: Media alta, minerales aportados por las vertientes de los rios



« Drenaje: Antiguos y profundos suelos pedregosos de drenaje libres glaciales

« Tipo de suelo: Franco arenoso pedregoso sobre gravas muy profundas

* Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 26°C
s Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 14°C

* Horas de sol: Alta, esta region se la conoce como la region mas soleada de Nueva

Zelanda

e Precipitaciones Anuales: La precipitacion anual

aproximadamente 874 mm

+ Clima: Subtropical, templado

Grafico 30

Grafico de Variables de Mariborough
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Referencias de grafico de arafls:
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Varietal Caracteristico

El varietal que representa esta zona y que lleva a Nueva Zelanda a ser reconocida
en el mundo es el Sauvignon Blanc. Si bien en cada uno de sus valles se pueden notar
leves diferencias de mineralidad, es facil reconocer que son de Marlborough. Produciendo
vinos de aroma intenso, frutas tropicales, herbaceos y con una acidez que aporta frescura
como complemento. Produciendo vinos de aroma especiado que dan sensacion picante,

fruta vividamente pura, herbaceo, tropical y mineral.
Grafico 31

Gréfico de descriptores de vinos de Mariborough

3 Porsistencis

3.7 North Canterbury

Entre las regiones de Marlborough y Central Otago, donde los Alpes del sur se
comienzan a hacer lianuras se encuentra una amplia zona de produccién en ia que

pequenos viticultores elaboran vinos personalizados, a pequefia escala y focalizados en la

calidad.
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La region se proyecta hacia el este, con clima fresco y seco pero largas horas de sol
durante la época de crecimiento, es clima 6ptimo para el desarrollo de gran variedad de
vides. La exploracién profunda de esta zona hacia nuevas subregiones presenta un gran

potenciai, haciendo ver que este es sdlo el comienzo.
Subregiones
Figura 20

North Canterbury
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Nota. Recuperado de www.nzwine.com/en/regions/northcanterbury

Como era de esperar en terrenos grandes y diversos, los tipos de suelo varian:
North Canterbury se beneficia de los depositos de grava de su ric homénimo, ademas de
arciltas derivadas de la piedra caliza en las laderas que son adecuadas para el Pinot Noir.
Las vastas y planas Hanuras de Canterbury que rodean Christchurch se componen

principalmente de suelos pedregosos poco profundos de drenaje libre con diversos
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depdsitos aluviales, cortesia de los numerosos sistemas fluviales trenzados que cruzan las

{lanuras.

Factores Permanentes

s Alftitud: de 0 a 100 msnm

+ Profundidad de suelos: Profundidad media

* Mineraiidad: Media-aita

s Drenaje: Buen drenaje

« Tipo de suelo: Grava derivadas de ios rios y arcilla derivadas de piedra caliza

» Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 23°C

+ Temperatura nocturna en verano: £a media de las temperaturas minimas es de 12°C
» Horas de sol: 1780 hs

¢ Precipitaciones Anuales: La precipitacién anual puede llegar a 635 mm

+ Clima: Maritimo, Frio y seco

Grafico 32

Gréfico de Variables de North Canterbury
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Referencias de grifico de arsfa:
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Varietal Caracteristico

En esta zona las variedades de mayor produccion son las mas famosas del pais,
Sauvignon Blanc y Pinot Noir, pero la variedad que ha obtenido vinos mas interesantes y la

que puede tener mayor potencial es el Riesling.

La uva Riesling es reconocida por su versatilidad y capacidad para expresar el
terrufio en el que se cultiva. Es una de las variedades blancas mas apreciadas a nivel
mundial debido a su frescura, acidez equilibrada y la amplia gama de perfiles aromaticos
que puede ofrecer. Desde notas citricas y frutales hasta toques florales y minerales, el
Riesling es una opcion emocionante para los amantes del vino que buscan experiencias

sensoriales Unicas.
Gréfico 33

Grafico de descriptores de vinos de North Canterbury
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3.8 Central Otago

Un paisaje espectacutar, con una cultura turistica Unica es la region de los mejores

Pinot Noir del mundo y de vividos blancos y aromaticos.

Formada por numerosas subregiones montafiosas, otorgan cada una caracteristicas
anicas. Las altas montadias cubiertas de nieve no solo sirven de paisaje y atraccion turistica.
Son también las generadoras de este microclima en el sur. Ademas guian las vertientes y

nutren de minerales los suelos productivos.
Subregiones

Al este cerca de la ciudad de Queenstown se encuentra Gibbston, de las zonas mas
altas y mas frescas. Sus vides maduran lento y producen vinos intensos y ligeros.
Bannockburn es de los sitios mas calidos y secos, siendo generalmente el que marca el
inicio de la vendimia en la region. Las zonas de Cromwell, Bendigo son bajas y corren
paralelas a las vertientes de los deshielos montafiosos, con suelo pedregoso captan el calor
del verano y el frio de la noche. Hacia el norte encontramos Wanaka, una region fria
enmarcada por el lago. El cual proporciona radiacion y mitiga las heladas. Y por dltimo, al
sur encontramos Alexandra, la region esta expuesta a condiciones extremas tanto en
verano como invierno por lo que se obtienen vinos varietales, aromaticos y finamente

estructurados.
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Figura 21

Central Otago

ALEXANDRA

Nota. Recuperado de hitps://www.nzwine.com/en/regions/centralotago/

Factores Permanentes

o Altitud: De 300 a 450 msnm

o Profundidad de suelos: Muy profundos

» Mineralidad: Alta, provenientes de los cordones montanosos

o Drenaje: Este suelo ofrece un excelente drenaje, alentando a las vides a enviar sus
raices directamente hacia el fondo de la tierra

» Tipo de suelo: Pedregosos, grava y mica rugosa

¢ Temperatura diurna en verano: La media de las temperaturas maximas es de 22°C

¢ Temperatura nocturna en verano: La media de las temperaturas minimas es de 8°C

¢ Horas de sol: En desarrolic vegetal de 1360 hs
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» Precipitaciones Anuales: 757 mm

» Clima: Es la Gnica region con clima continental de Nueva Zelanda
Grafico 34

Gréfico de Variables de Central Otago

Suelo Tipo de sualo:
* Limoso
Miperalidad Drenare Arcilloso
« Arenoso
« Franco
+ Pedregoso
) v Calcdreo
Protundiiod Tipo de Susio
Altinyd - » T*Dwuma
Tipo de chma T' Noctuma
Tipo de clima
« Continental
Templado
+ Céhido
« Frio Precipitaciones Anudaies Horas de 50l
» Tropical .
- Markbmo Clima
Referencias de grafico de arafia:
Profundidad — Mineralidad — Drenaje - T° Horas de sol
0 Muy Bajo Medio Medio Alto Muy ohs - wpooem s v 2200hs.
Baio Alo Alto
Precipitaciones Anuales Altitud
— T e
0 o . 5 1 <0 1200 mm. 0 T 2000 msam.
Varietal caracteristico

Pinot Noir: Asi como el Sauvignon Blanc puso al pais en el foco internacional, este
varietal y particularmente de esta zona demostraron que son capaces de elaborar cepas

tintas de calidad. Adaptando y aprovechando las cualidades del terroir para impulsario en un
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varietal. Los Pinot de Central Otago tienen fruta fragante y exuberante, textura sedosa y

verdadera intensidad.

Grafico 35

Grafico de descriptores de vinos de Central Otago

Persistencla
. ____\_..-\_.\.-..-__ . -

3.9 Otras Zonas

Ademas de las regiones ya descriptas anteriormente, podemos encontrar
diseminadas algunas pequenas zonas de produccion. Como Northland, los vifedos que se
encuentran en el extremo norte. Waitaki Valley que estan muy cerca de Central Otago.

Waikato, Bay of Plenty que se encuentran al sur de Auckiand.

Todas estas zonas no superan el 1% de produccién por lo que ne tienen demasiado

interés en este estudio.
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CAPITULO IV
Comparacién de variables

Argentina y Nueva Zelanda son dos Paises con una gran extensioén de territorio
cultivado con vid, ambos presentan una gran variedad de climas, altitudes y sueios. Es facil
estar en una zona productiva como Marlborough con sus momntafas de fondo y por
momentos sentirse en Mendoza. O recorrer vifiedos del Alto valle de Rio Negro y que se

venga a la mente el paisaje de North Canterbury.

Pero mas alla de las semejanzas que tienen todas las regiones viticolas de! mundo,
¢Pueden estos dos paises de la regidn productiva sur compartir rasgos que permitan
intercambiar tecnologias, manejos de vides e incluso varietaies para poder incrementar el

valor de sus vinos y poner en escena mundial regiones que atn no explotan?

Obviamente hay particularidades que hacen que cada zona sea Unica, fambién
caracteristicas que no van a compartir, las mas obvias son el clima, que en las islas de
Nueva Zelanda se presenta maritimo y este es el moderador. Mientras que en Argentina es
continental desértico, siendo el moderador el cordéon montafioso de Los Andes. Pero
también muchas de estas diferencias como lo son ia cantidad de precipitaciones anuales, se

pueden moldear con la mano dei hombre y las tecnologias.

Por ejemplo Auckland es conocida en el mundo por innovar en el manejo de la
canopia para contrarrestar los efectos de humedad, suelos super fértiles y fograr sanidad y
concentracion en sus vinos. Usan espaldera de poda larga, de dos a cuatro varas.
Aumentando la superficie foliar para aprovechar la radiacion solar pero con buena aireacion

y altura. Otra técnica importante es el deshojado intenso, en dos o tres pasadas.

Para responder la pregunta de si hay zonas similares entre los dos paises podemos

empezar por comparar las graficas de variables permanentes realizadas anteriormente.
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Extrapolacién

A continuacién extrapolamos los graficos una a una de las zonas para ver las que

tengan mayor cantidad de coincidencias y en las variables que no coincidan ver si esas

condiciones se pueden modificar artificialmente.

4.1 Salta - Hawke's Bay

Al contraponer el grafico de Saita con los de las diferentes zonas de Nueva Zelanda, no se

encuentra ninguno con caracteristicas exactas, pero el que presenta mayor similitud es el

de la regién de Hawke's bay.

Grafico 36

Grafico Salta- Hawke's Bay

Profuncidad
g~
Tipo de ckmo
Tipo de chima
« Conlineata
Templado '
» Calido
» Frdo Preciphocionss Anugies
Tropicsl .
: Marhimo Clima

Tenemos concordancia o muy similar en Suelos, profundidad, minerales, drenaje, las
temperaturas durante el crecimiento. En cuanto a las horas de sol, si bien hay muchas

menos en Hawke's Bay con la conduccion adecuada, un sistema de espaldero alto con

T_bodtmlo:

» Arenoso

» Franco

*» Pedvegoso
« Calcdreo

® Howke's Bay

buen aprovechamiento de radiacion solar se podria acercar a los resultados.
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En cuanto a fas precipitaciones anuales, el controt de humedad con estos mismos
sistemas de conduccién y los deshojes sucesivos se podra controlar. Por otro lado, el riego

artificial en los vifiedos de Salta podria Hevar a resultados similares.

Lo que no se puede equiparar es la altitud de un terrufio con el otro. Pero se
compensan con el tipo de clima. Asi como en Sailta la altitud funciona como moderadora de

temperaturas por el lado de Hawke’s Bay lo compensa el clima maritimo.

Una vez vincufados los puntos en comin, pasamos al analisis de los varietales con
mayor éxito en ambas regiones, si de estos sacamos aquellos que ya se encuentran
produciendo en los dos lugares nos vamos a encontrar con un posible intercambio. El del

torrontés Riojano en Hawke’s Bay y el Merlot en Salta.

El Meriot en Hawke’'s Bay se ha desarroliado con gran aptitud, siendo la variedad
tinta de mayor produccion en la regién. Obteniendo vinos con gran frescura, mucha fruta y
buen color. En Salta podemos encontrar ejemplares de este varietal, pero muy poco. Se
encuentran sélo 55 hectareas de este varietal en la provincia representando sélo el 1% de la

produccién nacional. Por fo que tendria potencial para desarrollarse mejor.

De igual forma el Torrontés Riojano es una variedad que se podria implantar en
Hawke s Bay con potencialidad de gran crecimiento. Se adapta muy bien a distintos tipos de
climas, pero es en los valles de Saita donde alcanzé una calidad enolégica sublime, con

notas aromaticas que aungue se produzcan vinos secos, parezcan duices.
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4.2 Mendoza, Oasis Norte - Auckland

A primera vista estas dos zonas parecen tener muy poco en comdn, pero al analizar
el oasis norte de Mendoza con una de las zonas de Nueva Zelanda que se encuentran mas
al norte vamos a encontrar que durante ia época de maduracion vamos a encontrar
temperaturas medias similares. La diferencia mas marcada va a ser la humedad de la

region oceanica contrapuesta con el desierto mendocino.

Grafico 37

Grafico QOasis norte - Auckland

Profundidod ) Tipo ce Sueio

T Noch

Tipo de chma
Tipo de chma
« Continental
Tempiado '
Caélido
: Frio Praciprnaciones Anuokes Horas de sol
. Twpical .
o Marlimo Clima

El grafico muestra una gran similitud en la mayoria de sus variables, con una
marcada diferencia en las precipitaciones y el tipo de clima. Variables que podrian ser

intervenidas por la mano del hombre para contrarrestar los requerimientos de la vid.

Las variedades mas plantadas en Auckland son conocidas en territorio mendocino,
pero hay una en particular que viene creciendo mucho y que se podria adaptar al terrufio

del oasis norte y que segun datos estadisticos def INV no hay, El Pinot Gris.
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Un clon de Pinot Negro con bayas azui grisaceo que produce vinos de todos colores,
amarillos, dorados y rosados. Con acidez baja y un buen tenor de aicohol, textura aceitosa y

descriptores de frutas tropicales. Se la considera una uva rosada fina.

La variedad que por caracteristicas podria ser desarrollada en la regién de Auckland
y que en estos momentos no se encuentran registros, es la uva Bonarda. Una variedad que
presenta color intenso, tonos violaceos. Aromas intensos, notas de cereza, mora y frutas
rojas. Con cuerpo medio a completo y equilibrado son de gran utilidad para hacer cortes.
Sumado a que tiene buena produccién, puede ser interesante como aporte para la zona de

Auckland.

4.3 Mendoza, Oasis centro - Marlborough

Para los que tienen la suerte de recorrer estas dos zonas viticolas, tal vez las mas
importantes de cada pais podran notar las similitudes en sus paisajes y microclimas. Ambas
con abundante sol y cordones montafosos que crean postales acompanadas de buenas

copas.

Grafico 38

Gréafico Oasis centro — Mariborough

Suelo Tipo de suelo:
e Limoso
Mirsrahdad Orencie Arcilioso
+ Arenoso
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Si analizamos el grafico, hay tres variables que no corresponden. Por un lado las
precipitaciones anuales, una constante que se mantiene en todas las comparaciones entre
los paises. El tipo de clima que en Mendoza es continental Templado mientras que por el
lado de Nueva Zelanda sigue teniendo influencia maritima, aunque los cordones
montanosos generan un microclima muy similar a Mendoza y por Gltimo la aititud, que es la
principal moderadora de Temperatura en el oasis Mendocino pero que la misma es
moderada en Marlborough por la influencia oceanica. A lo que a los fines practicos estas

zonas terminan teniendo condiciones muy similares.

La variedad emblema de la zona de Marlborough sin duda es el Sauvignon Bianc,
perc es una variedad que también esta presente en la primera zona de Mendoza. La
variedad blanca que ha demostrado poder expresarse de gran forma en el microclima de

Mariborough y que viene creciendo con mucho potencial es el Riesling.

La uva Riesling es reconocida por su versatilidad y capacidad para expresar el
terruno en el que se cultiva. Es una de las variedades blancas mas apreciadas a nivel
mundial debido a su frescura, acidez equilibrada y la amplia gama de perfiles aromaticos
que puede ofrecer. Desde notas citricas y frutales hasta toques florales y minerales, el
Riesling es una opcién emocionante para los amantes del vino que buscan experiencias

sensoriales Unicas.

En Mendoza se encuentra presente en otros oasis productivos, mas fuertemente en
el oasis Este. Pero no ha sido tan expiotada por el QOasis centro. Con tan solo 320 gq
producidos en el 2022 segun informe def INV, hay un gran mundo por descubrir de este

varietal en la zona.

Si pensamos en un varietal caracteristico de Mendoza que se podria extrapolar a la

regién soleada de Nueva Zelanda, lo primero que se nos viene a la mente es “Malbec”.
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Pero, ;,Por qué hasta el dia de hoy esto no sucedi6? Ef pais oceanico con una fuerte
tendencia hacia los vinos blancos mejor adaptados a climas frics, los cuales presentan
mayor deficadeza en la produccion de acidez otorgandoles frescura. Y volcados a cepas
tintas que estan adaptadas también a este tipo de clima como e! Pinot Noir, no presenta aun
un gran desarrollo de otros varietales que se puedan liegar a adaptar a microclimas como el

de los valles de Awatere, Wairau o los valles del sur.
4.4 Argentina, zona sur y North Canterbury

La zona sur de Argentina es la mas facilmente comparable con las regiones de
Nueva Zelanda, por sus rangos de temperaturas, su latitud e incluso menor altitud y mayor
lejania con los Andes. Dentro de todos estos parametros con la regidn que presenta

variables mas similares es con la regién de North Canterbury.
Grafico 39

Gréfico Argentina Sur — North Canterbury
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Estas dos zonas comparten rasgos en su terrufo. Tanto en el tipo de suelo,
temperaturas en el periodo de crecimiento, cantidad de horas de sol y similares en los
suelos en cuanto a drenaje y minerales. Ademas de compartir variables permanentes si

observamos los graficos de varietales plantados podemos ver una gran similitud.
Grafico 40

Gréfico varietales de Argentina Sur — North Canterbury

» Malbec

» Meviot
B Pinet Mo « Pinot negrn
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® Pinet Ses = Cabernet savwgnon
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* Sauvignon Manc

® Syrah
« Otras

A la izquierda podemos ver la composicion de varietales plantados en la zona de
North Canterbury, extraido de los datos oficiales de “New Zealand Wine” mientras gue a la
derecha observamos los porcentajes de la zona Sur Argentina extraida de las estadisticas

oficiales del informe de INV.

Los dos varietales que se encuentran en cantidades importantes en la region de
Nueva Zelanda y que no se encuentran entre ios mas importantes en Argentina son el Pinot
Gris y el Riesling. Repitiendo la tendencia de comparaciones anteriores, las variedades
btancas mucho mas explotadas en la isla son e! centro de ia escena encontrando gran
variabilidad de productos. Vinos jovenes, de guarda, duices y secos, aromaticos y otros de

mayor sabor que aroma.

De estos dos, el que mayor potencial presenta en la zona es el Riesling, con un
caracter unico y presentando alternativa al Sauvignon Blanc tan difundido en todo el Pais. Si
bien no presenta las notas exactas del Riesfing Aleman. Tiene gran personatidad como para

empezar a dominar la regién y marcar una diferencia con el resto de los blancos. Es un
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trabajo que podria desarrollar en el Sur Argentino para destacarse y diferenciarse con un
varietal que pueda despegarse del resto y marcar su propia tendencia, el mismo se

encuentra presente pero con muy poca importancia y pocas hectareas plantadas.

Ahora bien, analizando el proceso inverso, los varietales de la zona del Sur
Argentino que podrian desarrollarse en North Canterbury son el Malbec y el Merlot. Como
ya hemos analizado anteriormente, las variedades tintas estan en un segundo plano en la
enologia Neozelandesa, pero ésta en lugar de ser un limitante pasa a ser el potencial para
desarroltarlas. Hay ejemplos de bodegas que han hecho pequefios volimenes de estos
como el caso de Pegasus Bay, que elaboran blends de Merlot y Malbec aunque atn hay

mucho para desarrollar.
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CAPITULOV

A raiz de los estudios realizados por zonas, surgen ciertos paralelismos que
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proponen vincularlos para potenciarse entre si a través de un intercambio de ios varietales

que mejor han demostrado expresarse en ese terruio. Los mismos seran detailados a

continuacion mediante tablas.

Tabla 2

Salta — Hawke's Bay

Zona Anitud Profundisad Mineratidad Dreasje Tipo de suelo Temng Max Temgp min Horms de 8ol Procipitacionas Clirma
Sadta 1807 . 2000 Profundos Alta Pedregosos, Franco 28°C 17°C 2200 hs 186 mm Continental
busa drenaje BAN0OED calrosn
Hawke's Boy 300 - 450 Muy media - ana Buen grenage Fava 25°C 14°C 1465 hs 785 mm Maritimo
profundos. 20leado
pores

De esta comparacion se puede conciuir gue controlando los sistemas de conduccion

para contrarrestar las horas de sol y la humedad podrian lograrse condiciones similares en

el vifiedo. Por esto se propone la produccion de Torrontés Riojano en Hawke's Bay y la

explotacion del Merlot en Salta, Cepas que dadas sus caracteristicas podrian desarrollarse

€h es0s ambientes.




Tabla 3

Mendoza, Oasis Norte — Auckiand
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Zona Altitud Profundidat Minsralidad Drunuaje Tipa de wels Temp Max Tamp min Hoezz de ot Precipitaciones Citma
Osais Norta 600 - 700 Poca Media HGap Afenese salna 3*C REM 2200 he 168 mm Colide
prafundas dessrlico

Auckland 0-100 Poco media - stta Bap Roca voicirvea 28°C 14*C 2060 ha 1200 mm cahdo
profumdos homedo

Entre estas dos zonas hay coincidencia

en la mayoria de los factores con una

discrepancia muy marcada en la humedad, factor en el cual los viticultores Neozelandeses

son expertos, ya que desde que comenzaron a dedicarse a la enologfa en esa region fue el

inconveniente a superar. Asi fue que se transformaron en expertos en el tema, con

modernos sistemas de conduccion y manejo para controlar humedad y buena absorcién de

luz solar.

A raiz de esto se propone la insercion de Pinot Gris en el oasis norte de Mendoza y de

Bonarda en Auckiand.

Tabla 4

Qasis centro — Mariborough

Zona Alttud Profundided Minsraiidad Desnaje Tipo de auelo Tamp Max Temp min Horas de aoi Precipitacicnes Clima
Casls Centro 800 - 1000 Profundos Madia - site Allo Alunalos wC 18°C 220008 260 mm Semicesértico
Hava
Maribarough 170 - 250 Profundes medie - akg Alle Arendso con 2C 14°C 2200 hs B74 mm Templado
ava
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Sin duda son las dos regiones centrales de la enologia de cada pais, presentan

caracteristicas muy similares. En sus microclimas cercanos a las zonas montafiosas

seguramente se encuentren las mayores coincidencias en sus factores.

Por esto se recomienda la produccion de Malbec en Marlborough y mayor

explotacién de una cepa que ya esta presente en el Oasis Centro pero en una pequena

proporcion, el Riesling.

Tabla 5

Argentina zona sur y North Canterbury

Zona Aliud Profundidad Minersfidad Drenaje Tipo de 3uelo Tomp Max Temp min Horas de 30l Precipitaciones Clima
Sur 400 - 250 Profundos Media Allo Aluvigles 2c 1Mc 2014 hs 300 mm Templado fria
Argentino grava
North ©-100 Madia - aka Madia Atio Grava 23'C 12‘c 1780 hs &35 mm Frio y seco
Carterbury

En este caso se presenta como propuesta la produccion de Merlot y Malbec en la

zona de North Canterbury y la explotacion del Riesling como un varietal con mucho

potencial para adquirir eje central en la produccion del Sur Argentino a futuro.
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Conclusiones

La incorporacion de un varietal que pueda tener el potencial para desarrollarse y
expresar sus maximas aptitudes podria generar un crecimiento mas acelerado del normai,

como sucedio en Argentina con el Malbec o en Nueva Zelanda con el Sauvignon Blanc.

En el caso de Argentina el fendmeno converge con una serie de situaciones que
provocaron modificaciones en su matriz productiva bien reflejados en el trabajo presentado
por el INV denominado “Malbec: Historia y presente en Argentina” cuyo eje central es

tomado a continuacion para comparar iuego con Nueva Zelanda.

Desde 1853 a 1962 el Malbec llegé a 58577 ha cultivadas representando un 22% del
total de las vides deil pais. Luego el pais pasa por un periodo de gran demanda, por la
corriente migratoria y con la insercion del ferrocarril para abastecer mayor superficie los
varietales fueron reemplazados por varietales de mayor produccion en su mayoria rosadas

por lo que del ano 62 al 95 se erradico el 83% de la superficie llegando a 9746 has.

En el medio de este proceso se comenzd a tener problemas de sobre stock por lo
que el exceso se comienza a exportar y el INV mediante la ley 23550 pone una serie de
medidas para limitar ia plantacion de varietales de aita produccion y beneficiar variedades

finas. Ademas la salida al mercado externo exige mejor calidad de vinos.

Con todo esto y el reconocimiento de las caracteristicas del Malbec se recupera la
produccién de esta cepa llegando a 2018 a 42998 has representando el 19,7 % del total de

ios varietales.

Para tener en cuenta lo que produce en la economia el desarrollo de un varietal
reconocido, desde el 2004 la exportacion total aumentd un 77% en volumen y en cuanto al
valor los vinos exportados aumentaron un 255% mientras que el Malbec aumentd un 450%

en volumen y §23% en valor.
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De igual forma en Nueva Zefanda la explosién de Sauvignon Blanc transformo la
enoclogia del pais. Cuando en 1973 la consultoria de Jesse Davis recomendé implantar esta
cepa y la exploracion de zonas como Marlborough lograron potenciar el terrufio con un
varietal que lo haria reconocido mundialmente. Abrié puertas al mercado externo y hoy por
hoy generan que los vinos de este pais sean en promedio de los que otorgan mayor rédito
econém.ico por litro. Con 3 millones de HL exportados en 2022, por un valor de 1349

millones Euros, siendo el 70% de la produccion Sauvignon Blanc.

En conclusién los dos paises del nuevo mundo del vino, los que producen desde las
latitudes sur recién estan comenzando en una industria que tiene mucha tradicion y que la
forma de ponerse a la altura de zonas productivas con tanta historia es con el estudio de las
condiciones internas y de ver como hicieron paises similares para explotarlas. El compartir
el desarrollo potenciara los mercados, por un lado la desventaja de haber comenzado tantos
anos posteriores gue se puede ver en su desarrollo, pasa a ser la virtud de comenzar el
lienzo en blanco con la experiencia de las regiones mas avanzadas, dar cada paso
acertadamente con la tecnologia actual y con la velocidad de fa informacién y el intercambio
de conocimiento de sus profesionales de la mano de la giobalizacion, generan un fenomeno
que hara que estas diferencias se equiparen rapidamente y que quedaran atras sélo

aguelios que no se adapten.

Seria de mucha ayuda concretar ensayos en cada una de las regiones con la
implantacion de los varietales propuestos hasta completar el ciclo de una vinificacion para

evaluar los resultados de este estudio.
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Apéndices y Anexos

La investigacidn se realizo guiado por el “Tratado de enologia, Tomo uno” de José
Hidalgo Togores para desarroliar el marco tedrico y entender que variables fisicas son
importantes someter a estudio en cada zona viticola. Con esto se procediéd a buscar la
informacion especifica de cada region productiva Argentina a través del repositorio de INTA
y del trabajo realizado en conjunto con el INV “Regiones vitivinicolas” que se encuentran de
manera onlne en la pagina www.argentina.gob.ar/inv/vinos/estadisticas/regiones-
vitivinicolas. Paralelamente se consulto profesionales y asesores para indagar en los puntos

importantes.

La informacidn necesaria de Nueva Zelanda fue guiada por ia endloga de la bodega
Martborough Vitners Chelsea Farley y de la informacion suministrada por la pagina
www.nzwine.com, la misma es propiedad de la organizacién Winegrowers quien nuclea a

productores, bodegas y agentes estatales y guia la enologia de todo el pais.
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